
Tempranillo
Safra 2021 | 750ml

Vinho fino tinto seco

100% Tempranillo

Serra do Sudeste do RS
Encruzilhada do Sul

Fermentação alcoólica: em contato com as cascas e com temperatura 
controlada a 25°C. 

Maturação: 12 meses em barrica de carvalho francês. Posterior
repouso de pelo menos 12 meses em cave após o engarrafamento.

Aspecto: límpido e brilhante, com coloração vermelho rubi e reflexos vivos.

Aroma: predominantemente frutado, destacando-se notas de frutas 
vermelhas silvestres, como framboesa e pitanga, com nuances de cassis 
e groselha. Também aparecem notas de amendoadas ligeiramente tostadas.

Paladar: boa persistência, corpo médio, taninos elegantes e acidez 
balanceada.

Este é um vinho elaborado com uvas Tempranillo cultivadas na Serra do 
Sudeste do RS. Nele buscamos a expressão máxima da fruta desta 
clássica casta espanhola. O resultado surpreende pela elegância, 
sofisticação e intensidade.

Fermentação malolática: realizada de forma espontânea.

Álcool: 13%

Acidez total: 88 mEq/L
Extrato seco: 29,7 g/L

pH: 3,35

Lote de 547 garrafas
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