
Vinho fino branco seco 100% Chardonnay

Aspecto: límpido e brilhante, com coloração amarelo-palha 
e reflexos dourados.

Aroma: limpo e complexo, com notas cítricas e nuances de frutas 
amarelas,amêncoas e flores brancas.

Paladar: corpo aveludado de boa intensidade, equilibrado, intrigante
e com retrogosto persistente.

Safra 2021 | 750ml

Chardonnay Ostessa

O Ostessa Chardonnay Gran Reserva 2021 tem por característica 
ser um vinho branco estruturado, onde a maturação em barrica de 
carvalho frances de primeiro uso se faz presente, mas sem mascarar 
o caráter varietal frutado. É complexo, vivo e refrescante, tendo 
ainda um bom potencial de guarda.

Fermentação alcoólica: processo integral em barrica de carvalho francês 
de primeiro uso a 16°C. 

Maturação: dez meses na própria barrica da fermentação, e ao menos 
seis meses de repouso em cave após o engarrafamento.

Maceração: cinco dias em contato com as cascas a 0°C, com posterior
prensagem e débourbage.

Fermentação malolática: não realizada, preservando o frescor da fruta.

Álcool: 13,3%

Acidez total: 91,2 mEq/L

pH: 3,24

Extrato seco: 23,1 g/L

Serra do Sudeste / RSLote de 342 garrafas
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